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Svatomartinska |-
husa

Jako ptedkrm doporu¢ujeme

100 g 159,-
hruskovo-brusinkovym chutney a domdcim chlebem

150 g 189,-
ofechy, poddvana se zauzenymi kachnimi prsicky
a erstvou bagetou
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100 g 139,- Jggij

ofechy a cerstvou bagetou

160 g 159,-
uchovavejte pii teploté do 5° C, datum spotieby do 31. 1. 2026. _Ag%,

Polévka

031 89,-
krémova polévka se zeleninou julienne, celestynskymi nudlemi a
husim masem

0,21 59,-
s nudlemi, zeleninou a kousky drtibeziho masa



Restarﬁﬁelli

Hlavni chod

400 g

400 g

300 g

300 g

150 g

150 g

150 g

400 g

200 g

Konfitované husi stehno, sladké ¢ervené a bilé kysané zeli
bramborovy a Spekovy knedlik

Vykosténé konfitované husf stehno, poddvané se $vestkovou
omackou a domacimi ofechovymi $peclemi (gram4z masa s kosti)

Vykosténa konfitovana husi prsa
poddvand na bramborovo-dynovém pyré s mandlovymi kroketami,
medovymi kastany a omackou s portskym vinem

Vykosténd konfitovana husi prsa
poddvana s domacimi ,,pommes rapées” hranolky, posirovanou
hruskou v ¢erveném viné a silnou $tdvou

Husi prsa na risottu
zauzena husi prsa na krémovém petrzelovém risottu s bylinkami
a hoblinami parmezanu

Svatomartinsky ,BURGER “

bulka plnénd trhanym masem z husich stehen, hruskovym chutney,
brusinkovou majonézou, jemnym syrem provolone a polnickem,
hranolky, nase tatarka

Husi Tortilla

trhané maso z husich stehen balené v tortille s ledovym saldtem,
hruskovym chutney, ¢ervenou cibuli a dijonskym dressingem,
pazitkovy dip, bramborové chipsy

Svatomartinsky ,, WRAP" (gramaZ masa s kosti)

bramborové lokse plnéné ¢ervenym zelim, masem z husich stehen a
tymidnovymi hranolky z hrusek

Husi jatra pecend s jablky a ¢ervenou cibuli v silné $tave,

domadci bramboracky

539,-

539,-
499, - %

499,-

329,- %

339,-

539,-

289,-

Pokud si budete pfat, udéldame Vam husu v Gpravé bez mouky, informace u obsluhy ©
Polovi¢ni porci husich jidel nepodavame!!!
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Sladka tecka

Jable¢ny tart se slanym karamelem 159,-
a vanilkovou zmrzlinou

Vanilkové créme briilé 159,-
s posirovanou hruskou

K nasi pec¢ené huse Vam doporucujeme vina

0,751 Svatomartinské bilé 299,-
(Miiller Thurgau, suché)

0,751 Svatomartinské ¢ervené 299,-
(Modry Portugal, suché)

0,751 Svatomartinské rtizové 299, -
(Modry Portugal rosé, suché)

0751 PRVNIRYTIR 2024 ZLOMEK & VAVRA 349,-
Svézi, jemné perlivé vino, které vzniklo spojenim vin odrady Muskat
moravsky a Palavy. Unikatni je metoda, pouzitd pro jeho dosycené
oxidem uhli¢itym. Ten pochazi z procesu vinného kvaseni nasich vin.
Drobné bubliny se sladkou chuti vas ohromi. Alkohol 10,5 %

rozlévané ‘

1,5 dal Svatomartinské (vSechny druhy)

1,5 dcdd PRVNI RYTIR 2024 ZLOMEK & VAVRA
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Pro ty, kteri si nevybrali

300 g Italské parmazanové rizoto s kufecim masem 239,-
krémové rizoto s grilovanymi kufecimi prsicky (100g)
rukolou a parmezdnem

300 g Italské parmazinové rizoto ,,Vege* 219,-

krémové rizoto s parmezdnem, grilovanou zeleninou a rukolou

200 g BifteCky z vepiové panenky 219,-
grilované biftecky z vepfové panenky
s barevnym peptem, bylinkové maslo, mix salat

150 g Smazené veprové rizecky 209,-
z vepiové panenky, mix salat

150 g Smazeny syr Gouda 199,-
syr gouda smazeny v trojobalu, mix salat

350 g Salit ,,Chicken® 239,-

velky sezénni saldt s kutecim masem (100g) a balkdnskym syrem
italsky dressing, bageta

150 g SmaZeny kufeci Hzek 195,-

z kutecich prsicek, mix salat

200 g Grilovany steak z kufecich prsi¢ek 195,-
s barevnym pepfem a bylinkovym madslem, mix salat

PRO NASE NEJMENS{

100 g ~>Mickey Mouse* 139,-
smazeny kufeci fizek, hranolky, kecup

100 g »Donaldino“ 139,-
pfirodni kufeci fizek, hranolky, ke¢up

70 g ~Nemo" 139,-

smazeny syr, hranolky, ke¢up

Pfi polovi¢ni porci si vyhrazujeme t¢tovat 70% z ceny jidla. Hmotnost masa a p¥iloh je uvadéna

v syrovém stavu. Jidelni listek s vypisem alergenti vdm pfedlozi na vyzidini obsluha restaurace.
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